
BAR DU LUX’
carte des bocaux / the jar card

ENTRÉES - STARTERS

terrine de campagne au piment d’espelette 9€

gaspacho andalou 9€

Country terrine with Espelette pepper

Andalousian gaspacho

Terrine de la mer au saumon 9€
Seafood terrine with salmon

PLATS - MAIN COURSES

Boeuf Bourgignon, pommes de
terre grenailles 15€

blanquette de volaille, riz de
camargue 15€

Bourgignon beef with roasted potatoes Poultry Blanquette with Camargue Rice

tartiflette au reblochon 15€ Tajine végétale 15€
Tartiflette with reblochon Vegetable tajine

DESSERTS
riz au lait a la vanille  7€

crumble aux pommes caramelisees 7€

Rice pudding with vanilla

velours de cacao 7€
Chocolate velvet

Caramelized Apple crumble

moules a la creme, vin blanc, fondue de poireaux 15€
Mussels with cream, white wine and leek fondue

prix nets ttc, service compris

Des plats cuisinés 100% gourmands
et fabriqués en France.


